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Д О М А Ш Н И Е  Н А П И Т К И

МОРС БРУСНИЧНЫЙ /  250 МЛ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

ТАРТАР ИЗ ЩУКИ C ОГУРЦОМ, СЕЛЬДЕРЕЕМ И ЩУЧЬЕЙ ИКРОЙ /  150 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .420

ГРАВЛАКС ИЗ СЁМГИ С АЙОЛИ ИЗ УКРОПА /  95  Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .530

МУКСУН С КРАСНЫМ ЛУКОМ И ЧЕРНЫМИ ГРЕНКАМИ /  180 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .550

БРУСКЕТТА С КОПЧЕНОЙ УТКОЙ /  105 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .350

МЯСО КАМЧАТСКОГО КРАБА С ТОМАТАМИ, АВОКАДО И РИСОВЫМИ ЧИПСАМИ /  155 Г . . .680

ПАШТЕТ  ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ ПЕЧЕНИ С МОРКОВНЫМ КОНФИТЮРОМ /  200  Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .330

РОСТБИФ ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ ВЫРЕЗКИ, МАРИНОВАННЫЙ ЛУК И ГОРЧИЦА С ХРЕНОМ / 120 Г . . . .400

БРУСКЕТТА С ГРАВЛАКСОМ ИЗ СЁМГИ /  105 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .370

БУЖЕНИНА ИЗ СВИНОЙ ШЕИ,  МАРИНОВАННЫЙ ЛУК И ГОРЧИЦА С ХРЕНОМ /  120 Г . . . . . . . . . .330

САЛО СУХОГО ПОСОЛА И КОПЧЁНАЯ ГРУДИНКА С ЗЕЛЕНЬЮ И ЧЕСНОКОМ /  130 Г . . . . . . . . .280

СЫРЫ (КАМАМБЕР,  МААСДАМ, ПАРМЕЗАН И С ГОЛУБОЙ ПЛЕСЕНЬЮ),  
ВИНОГРАД И МЁД /  250 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .680

ГРУЗДИ ИЛИ РЫЖИКИ С КРАСНЫМ ЛУКОМ И СМЕТАНОЙ /  180  Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .550

КРУПНЫЕ МАСЛИНЫ И ОЛИВКИ /  110 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200

С У П Ы

МЫ ГОТОВИМ ОДИН СУП В ДЕНЬ, НО ОЧЕНЬ ВКУСНЫЙ. КАКОЙ? УЗНАЙ У ОФИЦИАНТА. / 330 Г.......400

СТЕЙКИ

RIBYE TOP CHOICE /  ОТРУБ:  ТОЛСТЫЙ КРАЙ 
РЕКОМЕНДУЕМАЯ ПРОЖАРКА :  MEDIUM RARE,  MEDIUM. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1050

RIBYE PRIME /  ОТРУБ:  ТОЛСТЫЙ КРАЙ 
РЕКОМЕНДУЕМАЯ ПРОЖАРКА :  MEDIUM RARE,  MEDIUM. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1200

ЦЕНА ЗА 100 Г  СЫРОГО ПРОДУКТА

TOP BLADE /  ОТРУБ:  ЛОПАТКА 
РЕКОМЕНДУЕМАЯ ПРОЖАРКА:  MEDIUM RARE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .550

TRI  T IP  /  ОТРУБ:  КОСТРЕЦ 
РЕКОМЕНДУЕМЯ ПРОЖАРКА:  MEDIUM. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .500

ГАРНИРЫ И ХЛЕБ

БАКЛАЖАН / ЦУКИНИ / ШАМПИНЬОНЫ / БОЛГАРСКИЙ ПЕРЕЦ / КАРТОФЕЛЬ (НА ВЫБОР) / ЗА 60 Г...120

КАРТОФЕЛЬ ФРИ /  АЙДАХО (НА ВЫБОР) С КЕТЧУПОМ /  150 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .160

КУКУРУЗА С МОРСКОЙ СОЛЬЮ И ПАРМЕЗАНОМ /  190 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .250

ПШЕНИЧНЫЙ ХЛЕБ НА ЗАКВАСКЕ,  СЛИВОЧНОЕ МАСЛО /  150 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120

БРИОШЬ,  СЛИВОЧНОЕ МАСЛО /  130 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .130

ПШЕНИЧНЫЙ ХЛЕБ И БРИОШЬ,  СЛИВОЧНОЕ МАСЛО /  270 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .230

БОРОДИНСКИЙ ХЛЕБ С КОРИАНДРОМ /  100 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .60

ДЕСЕРТЫ

МИЛЬФЕЙ /  235  Г  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .400

МЕРЕНГОВЫЙ РУЛЕТ  И ГОЛУБИКА /  120 Г  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .350

БИСКВИТ С ФУНДУКОМ, МУСС ИЗ РЯЖЕНКИ,  БРУСНИКА /  170 Г  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450

ЧИЗКЕЙКИ В  АССОРТИМЕНТЕ  /  110  Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300

ВАНИЛЬНОЕ МОРОЖЕНОЕ С ТОППИНГОМ /  170 Г  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200

РИЗОТТО С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ,  КЕДРОВЫМ ОРЕХОМ И БРУСНИКОЙ /  250 Г   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .510

СПАГЕТТИ С БЕКОНОМ В ЯИЧНОМ СОУСЕ /  260 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .460

РАДИАТОРИ С ТОМАТАМИ И КРЕВЕТКАМИ /  290 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .580

ПТИТИМ С КОПЧЁНЫМ ЦЫПЛЕНКОМ /  250 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .400

ЧЕРНЫЕ СПАГЕТТИ С СЁМГОЙ И КАЛЬМАРОМ В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ /  250 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .690

ФУЗИЛЛИ С СЫРОМ /  270 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450

ПАСТА И РИЗОТТОПАСТА И РИЗОТТО

NEW

NEW
ФЕТУЧИНИ С РОСТБИФОМ И ПЕЧЁНЫМ ПЕРЦЕМ /  300  Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .540

NEW

NEW

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

БАКЛАЖАНЫ ЗАПЕЧЁНЫЕ С БЕКОНОМ, СЫРОМ И ТОМАТНЫМ СОУСОМ /  150  Г  . . . . . . . . . . . . . . .500

ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ В  ПАНЦИРЕ С СОУСОМ ШРИРАЧА И ЛАЙМОМ /  160 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .770

КУРИНЫЕ КРЫЛЬЯ В  СОУСЕ БАРБЕКЮ /  210 Г  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .330

ГРЕНКИ ИЗ БОРОДИНСКОГО ХЛЕБА С ЧЕСНОКОМ И СОУСОМ РЕМУЛАД /  150 Г  . . . . . . . . . . . . .190

ЖУЛЬЕН С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ /  125 Г  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300
NEW

ЦВЕТНАЯ КАПУСТА С МОРКОВНЫМ ПЮРЕ И ЗАПЕЧЁННОЙ СВЁКЛОЙ /  300  Г  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .360
NEW

САЛАТЫ

ЦЕЗАРЬ С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ /  200 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .480

ЦЕЗАРЬ С СЁМГОЙ /  200 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .610

ЦЕЗАРЬ С ТИГРОВОЙ КРЕВЕТКОЙ /  200 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .590

АВОКАДО С ТОМАТАМИ,  СЕЗОННЫМ ФРУКТОМ И КИНОА /  245 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .490

КАЛЬМАР С РУККОЛОЙ И ПЕЧЁНОЙ ПАПРИКОЙ /  190 Г  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .550

ГОВЯЖЬЯ ВЫРЕЗКА С ТОМАТАМИ И ПАРМЕЗАНОМ / 245 Г  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .590

РОСТБИФ С ФЕРМЕНТИРОВАННЫМИ ОВОЩАМИ И БАЛЬЗАМИЧЕСКОЙ ИКРОЙ /  220 Г  . . . . . .510

ГРЕЧЕСКИЙ ИЗ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ С СЫРОМ /  280 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .400

NEW

РЫБА И МОРЕПРОДУКТЫ

КАЛЬМАРЫ С ПЮРЕ ИЗ ЗЕЛЁНОГО ГОРОШКА, БОБАМИ ЭДАМАМЕ И КУКУРУЗОЙ / 290 Г . . . .600

СОТЕ ИЗ ТИГРОВЫХ КРЕВЕТОК, МИДИЙ И КАЛЬМАРОВ С ТОМАТАМИ В КОКОСОВОМ СОУСЕ / 240 Г......680

ЩУКА С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ, СОУСОМ ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ И ТРЮФЕЛЬНЫМ МАСЛОМ / 280 Г......650

СИГ СО СЛИВОЧНЫМ ПЕСТО И БРОККОЛИ /  325 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .950

СЁМГА С ЦУКИНИ И СЛИВОЧНО-ИКОРНЫМ СОУСОМ /  230 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1050

ОСЬМИНОГ С ТОМАТАМИ И БАЗИЛИКОМ / ЗА 100 Г  ГОТОВОГО ПРОДУКТА. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1200
NEW

NEW

МЯСО И ПТИЦА

ГОВЯЖЬЕ РЕБРО "КАЛЬБИ"  С ПЮРЕ ИЗ КОРНЯ СЕЛЬДЕРЕЯ И 
СОУСОМ ДЕМИ /  ЗА 100  Г  ГОТОВОГО ПРОДУКТА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 500

ЧИАБАТТА С РВАНОЙ ГОВЯДИНОЙ /  300 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .660

БЕФСТРОГАНОВ ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ ВЫРЕЗКИ С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ И КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ / 325 Г........750

ЧЕРНЫЙ БУРГЕР С КОТЛЕТОЙ ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ,  БЕКОНОМ, СЫРОМ ЧЕДДЕР И
КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫМ ЛУКОМ /  340 Г  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .680

УТИНАЯ ГРУДКА С ПЮРЕ ИЗ ГРУШИ И АПЕЛЬСИНОВО-КОФЕЙНЫМ СОУСОМ /  290 Г  . . . . . . . .750

ТУШКА ЦЫПЛЁНКА "ТАПАКА" И АДЖИКА /  270 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .680

ШАШЛЫК ИЗ СВИНОЙ ШЕИ С КАРТОФЕЛЕМ АЙДАХО И АДЖИКОЙ /  360 Г  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .690

ЛЮЛЯ ИЗ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНЫ И СВИНИНЫ С ТОМАТАМИ, КИНЗОЙ,  
СОУСАМИ АДЖИКА И ЭСТРАГОН /  380 Г  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .700

ЛЮЛЯ ИЗ БАРАНИНЫ С ЗЕРНАМИ ГРАНАТА,  ТОМАТАМИ, КИНЗОЙ,
СОУСАМИ АДЖИКА И ЭСТРАГОН /  380 Г  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .730

НА КОМПАНИЮ: МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ ВЫРЕЗКИ,  ЦЫПЛЁНОК,  ШАШЛЫК ИЗ СВИНОЙ
ШЕИ,  КРЫЛЬЯ БАРБЕКЮ, СВИНЫЕ РЕБРА,  ОВОЩИ ГРИЛЬ,  КАРТОФЕЛЬ АЙДАХО, 
СОУСЫ АДЖИКА И РЕМУЛАД /  1500 Г  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3500

NEW

ЧИАБАТТА С БУЖЕНИНОЙ В СЫРНОМ СОУСЕ /  300 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .550

NEW

NEW

NEW

NEW

БРУСКЕТТА С РОСТБИФОМ /  150 Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .450

NEW

NEW

NEW

NEW


